CREPES MIT FiLLUNG:

MENGE LUTATEN LUBEREITUNG

Crépemasse:

2 El Krauter Waschen, fein zerkleinern

1209 Mehl zu einer einheitlichen Crépemasse verriihren,

Sz Salz Krduter zugeben.

1 Ei Beschichtete Pfanne dunn mit Ol einfetten

250 ml Milch (Klchenpapier oder Pinsel verwenden) und 4-5
diinne Crépes ausbacken und auf einem
Kuchengitter auskuhlen lassen.

Fullung:

7 Paprika (rot) Waschen, Kerngehduse entfernen, in feine

%) Paprika (gelb) | Wirfel schneiden

509 Ziegenkdse Fein zerdrlcken und in eine Schussel geben.

1009 Frischkdse Zugeben, mischen.

2 El Krauter Waschen, fein zerkleinern, zugeben.

Paprikawdrfel zugeben.

Salz,Pfeffer,
Paprika,...

Masse abschmecken und diinn auf 4-5 Crépes
verteilen, diese fachgerecht aufrollen, je nach
Wunsch schrdg halbieren, mit HolzspiefRen
befestigen.




